
CUBAN TWIST

INGREDIENTI:
6 cl Sergio White Edition
2 succo di pompelmo giallo fresco
3 cl liquore al maraschino
2 cl orzata fresca

DECORAZIONE: 
Spicchio di pompelmo, ciuffo di salvia. 

PREPARAZIONE:
Aggiungere dei cubetti di ghiaccio nel calice, 
versare Sergio White Edition, il succo di 
pompelmo spremuto al momento, il maraschino 
e l’orzata. Mescolare delicatamente, decorare 
con uno spicchio di pompelmo e un ciuffo di 
salvia fresca.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
Drink equilibratamente secco, particolarmente 
adatto per il periodo estivo, con note di 
mandorla e acide da frutto, finale asciutto e 
rinfrescante grazie all’after taste di Sergio 
White Edition. Disseta con allegria.

ORARIO DI SERVIZIO: 
Ideale come aperitivo estivo prima di cena ma 
anche come cocktail serale o pomeridiano.

MIONETTO MIXOLOGY EXPERIENCE


